- —_— — o
- e — ™

_'_,_I-"

e

LES BOUDINS
/) BLANCS

LES BOUDINS BLANCS

BOUDIN BLANC AUX POMMES Code 35615 00

T L'ardme el la soveor particubiére des hewes et des
: !

e dordes au beurre ACCUMPaENent  aveg ';_'“-I-H

d'irrésistibles bowdins blancs. Incontournables pour les

letes de o année.

Poche de 2 kg.

LY
%

-.“.
AN
BOUDIN BLANC AU PORTO BOUDIN BLANC AUX MORILLES (3%) Code 1446 00
Au goit sccompagné d'un soupgon de porto, ce produit T Liardmie 21 o saveor de Lo morille pour un golit subii] ef
est un imcontourmable pour les féwes de fin d année v e raffing.
! Z.4 kg env, soit | poche x 20 portions x 120 g eny. — ! 2.4 kg env, soit | poche x 20 portions x 120 g env.
BOUDIN BLANC DUO CHATAIGNES (3%) BOUDIN BLANC AU JAMBON CRU
ET MORILLES (3% Code 1519 00 ET MORILLES (3%c) Code 7950 00
T Lallisnee remarguable de lo morille et de o chitaigne T Agrémenté de jambon em et de monlles, ce boudim blanc
dans e boudin. Un produit d'une saveur ¢t d une finesse e oesk L Fois |:-FI":LI.rI.I| e siavourcuy, iwdéal pour les fes
! au goit forestier, ! 2.4 kg env. soit 1 poche x 20 portions x 120 g env,

2.4 kg e, soit 1 poche x 20 portions x 120 g eny,

BOUDIN BLANC TRUFFE (1%) Code 1483 00 EOUDIN BLANC FOIE GRAS (20%) Code 2033 00
T lomte la déhicatesse de la truffe pour une saveur agréable. : L'n bowdin blanc agrémenté de fole gras, wnésistible pou
2.4 kg env, soit 1 poche x 20 portions x 120 ¢ eny, . o les [@es
/ ’ 2.4 kg env, soil | poche x 20 portions x 120 ¢ env,
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LES BALLOTTINES ET VOLAILLES FARCIES

GALANTINE CHARCUTIERE
DE CHEVREUIL AUX CEPES Code 1218 00 ¥ %

T Recetie trulitionnelle d'un asthemique produt charcuties
agrémentée «'une décomtion naturelle e d'un godl
! savolrens aromatisé, Bel effer des manguants pour un
iranchage facile el une tenue des tranches garantie. 3 kg,

SHIOHY4d SITIIVIOA L3 SANILLOTIVE S37]

OIE FARCIE AU BLOC DE FOIE GRAS

DE CANARD (8%) Code 1648 00
T, Cochon de luit décoré et farci de farce fine parsemide de T Beau visuel de tmnche grice aux hlcls entiers el i
% 7. ANTESLTHTITES e |-||.|i_|_:||_--., el the noisenies , L imé&daillon de fone JIFINS de canard
[ l! .'ilr.‘ “‘_.f‘ hH Coy. ! "'L"I- :-" l'u'l:, ey,

[

FPINTADE FARCIE

STAIDHVYd SATTIVIOA L3 S3ANILLOTITIVYE S37

CANETTE ROTIE AUX MORILLES Code 1514 00 AUX CHAMPIGNONS DES BOIS Code 1159 00
T. 7 Réalisée duns la iradition ¢harcutiere & partir de paletol T Pintade désossée nche en Girce parsemde de marguants de
o the conord, valorisd par lnmorille v /e pintade, Une saveur soulipnée par L himie champagne ef Jes

/ ! SV 3 kg enw, g ! champignons,

Plastean S/ 3 kg env,

PaUPINE DE FILETS D'OIE SANS MEDAILLON Code 3954 00

: . : b maruuants o sieaillettes de nlets d ole assocics
T' Adaptntion " une  recelic prudhitionnelle, ces portions ' By i e h I e

[ e 1 1 ; b des delats de pistoches. Décor artisanal en peau de
. o individuelles sont faites § lo main, Un décor mtared pou ' e 1 L i% I i
! ! ume belle présentaiion sur assieie

1.5 kg soit 1 platean gros 6 portions x 250 g.

volaille

5Y 2 kg

qHvd SATTTTIVIOA L3 SANILLOTIVE S37]
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Délicicux morceaux de chapon: désossés puis marinds
sfcheunespyedEpices ¢ poro. La Tarce est délicatoment

- 5 i . ey
IIIL:.IEIIE{'E' el la viandd es ensuite cousue moin ¢ larcie.

CHAPON FERMIER FARCI AUX POMMES
ET AUX QUETSCHES

Le toul est rehapssé de porte el d'aromales avanl une

Code 1629 00 PETIT PORCELET GALANTINE Code 1448 00
Illr Becette ongmale composée de viande de dinde, de pore T Petite golantine avec de gros marquants de  jambon,
ool de mimgre de coille wloucie par ses misins @ son . e Un goiil rehaussé par lo pistache e 1@ coznae
! ||:r..:|:|;|i:f|1|||1|_".|!iq mai gre de canard ! 5V 1,6 kg env.
SV 2 ke

-

BALLOTTINE DE VOLAILLE AU COGNAC Code 1855 00 BALLOTTINE DE CHAPON AUX PISTACHES Code 1006 00

T Ui recele nidimionnelle ciche en vidnde de dinde T De b oviande de l..'|1.|]'l-|.'-l1. des dclals e r'i.h'I.L-.'hl.'w - |
drtumsie o un autheniigue s [ (e COMEINED ", e ardme du corni [ il aercableme
uirfumée d'un avthentigue scupgon de cogn Pardme du cognie en fonl wn produll sgeéablement

! 2.5 ki env, / comens, 5 3 kg env.

BALLOTTINE DE VOLAILLE Code 1610 00 BALLOTTINE DE CANARD AU COINTREAU Code 1990 00

T Elaborée 4 partir de viandes de dinde et de pores, cetle T De bDesius marguants de viande de camnard ass0eies i e
o allogtine dispoee 8 un médaillon central e beans murgumnts s de cunord et au corntrea,
! de volmille, 5/ 3 kg env., = ! S 3 Kkg env.

BALLOTTINE FAISAN PISTACHEE Code 15632 00
T Baillotiine composde de viandes de dinde, de pore, de

. mmgigre de fmson accompagnée de beaus marguents de
! Peslches,

SV 3 kg

L4
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MOUSSERELLE BUCHE MOUSSE FORESTIERE
4 PERIGORDELLE n Code 1425 00 AUX FOIES DE VOLAILLE Code 1671 00
T.—' “Terrine i base de foie maigre de canard et de volaille T Biche nche en foes de volaille et champignons pour un
o . aeccompagnée de champignons forestiers el noirs, s s wisuel attractif,
o ! Terrine fufence forme bonhomme de neige 5/V, 2.8 kg, { ~ ! 5 3,5 kg.

T
Nk

SITTIIEHISSNONW 134

RoOULEAU DE MOUSSE DE CANARD Code 1157 0D MOUSSERELLE AUX 3 SAVEURS Code 1313 00

T.- Une exiure fondapie ¢ une couleur r'.;L|'|-|'H:|.H]’.|l celle du Tr La saveur de s mousses nobles @ monsse ' oie,
= 5 o Towe gras. [déal pour une coupe en nédaillon nend e mousse de canard ou porte ¢t mousse  pengordelle
| | 7

— b SV 1.2 kg env. — ¥ SV 2 ke

av l.r:llrc -tranche pour éviter iy pert

SIATT1IHISSNOW L3 SISSINOIN S3 ]

'iurnnbb.l‘"l-" LE k.
MOUSSE DE CANARD Code 1359 00
MOUSSE DE CANARD AUX ECLATS T En forme de biiche de Nogl, jolis marguonts de foies de
3 . wud L volaille, de cépes qun entourent un médaillon de monsse
§ i 1 5
TERRINE GRES # MON TRAITEUR 1 Code 1778 00 {7 ! de conard au porto. 5/ LB kg.
Tr Triss riche en canard et mousse valonisée par une belle s
e s [EITING €N ZIES.
A ! ' 2,2 kg met.
' $o
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LES RILLETTES

RILLETTES DE CANARD BO% Code 4691 00

BO%: de maigre et graisse de canard pour des rilleries
e (L Omciucuses et une présentation ongmale.
¥ ! Terrine grés décor animalier, SV 3 k.

=P
RILLETTES DE LAPIN 60% Code 7889 00

T De belles rillettes filandreuses au bon godit de viande de
o o lopin. Unse présentation  tradibonnelle et visuellement
5 "! arractive en lermne ronde. 2 kg,

,

=

Une rilletie fondante i la viande doie | fune belle
fh f
présentation, Terring grés décor uml‘nuﬂtr-, A 3 kg

HI.LLETTEE D'oIE 80% Cade 4690 00

RILLETTES D'OIE 80% Code 1150 00

S L1LLA3ATTIEY S 3]




LA CHARCUTERIE
74 FINE

I LES TERRINES

SIANIYY3IL S37

ik o
[2es viandes de canarcmannées pendant 24-Hesires powr

-

un sayourcux mélange avec pepites de foie gras, lgucs,
it venfs Trs, LDamsemble s moulé maneellement ¢l
eunlentement au four duns s temine en gres.

Code 172700 35 ke,

SANIYHYE3IL S37

SANIYHEH3IL S37]

TERRINE DE CHAPON CHATAIGNE AU BLOC DE FOIE
GRAS DE CANARD (20%) ET TRUFFE (1%6)  code 7913 00

lllr Widtnhe dhe printacks lemtentent marinds dans i essaisonne Ml T D beaus marquants de viande de canand associés au
au porto et gus de ruffe. Un produi subtl et raffing. fote de canard el ow cointrean
' lerrine plastigque 1.5 kg. ! By I kg.

SANIHY3IL S371

TERRINE FILET DE PIGEOMN AU FOIE

SANIHMEM3L S37]

GRAS DE CANARD ET GRIOTTES Code 4990 00 Code 1712 00
T Une élégante combimuson de foie gras de canard, de filel T Uin pait€ de gibier au gon noble e savourcus, riche en
de pigean et une compotée de griottes, ’ ¢ viamde de fnsan,
= . ] i
g S g, ' 2.3 kg,

S3dNIdH3I 1L S37)

= Sovieur subtile di chedrouil maring dasedin calvisdos 6t
igrenenie de petits-monceauy de pommes

Terrioe gis 2.3 ke

ERRINE DE CHEVREUIL AU CALVADOS Code 1371 00

TERRINE DE LIEVRE A L'ARMAGNAC Code 1189 00

T- Line délicieuse viande de litvee ao podi noble et
= siavoureux. Mannée dans qu.'l'.'ulu:lyllm..l..'l.'llu:li'llillx‘«.:'-:
Priparée selon une recetle inulitionnelle, retmouves toute \ e’ ! recouverte d une décostion fonestiens posr un visuel attrctil
ln savewr d 'une vismle de sunglicr marinée Terrine gres 2,3 kg,
! 2.3 kg,

SANIHYEHEIL S37]




PLAISIR AUTOUR DE LA CHARCUTERIE

h

A
L.
.« 0w * | R ;
MNOIXFINE A L'OS VERITABLE Code 1815 01 Code 2816 01
T, Jambon cuit dans son jus, un salage par saumumge avee T« Une saveur inégalable pour un jambon lentement cuit
. L : i L g
. ’ L 0%, tne coupe Egdrement armondie. E ' Lo duns son jus.
|
. 9k =, Bk
".\__" 3 j F& ,H__\-._ ‘ E’
JAMBOMN SUPERIELIR MOIXFINE EXCELL ENCE Code 5137 01 MNOIXFINE TRADITION Code 46922 01
v.- Un jambon au godit agréable bénéficiant de la nomne Ts Retrouvez le golt de lo trodition avec o finesse d'un
. .« Jambon cuit supéricur =, gage de quoliné et de finesse. “_I Lo jambon ¢t de houte qualitg
oy ! ¢ 65 kg env. L _! T he

NOIXFINE 1 /2 FEMUR SANS JARRET Code 6611 01

T Un golit agréable et intense pour un jambon sélectionné
" dans des pitces fraiches.

i W e

Code 1151 00

T- Poussée en bovau naturel reconstitué afin de favonser le
. ' e développement des ardimes pendant toute I dunée du séchage,
L |

cefte mosetie est fabnguée au coour de | Ardéche.

2.5 kg,

MiMI ROSETTE PP FESTIVE MELLI Code 2844 01
T. Fabriquée en Ardéche, cette mini rosette en boyau
vl maturel est spécialement destinde & Ere vendue & la pigce
i ! © i consommaleur, DJ
et 4 kg soit 10 pigces x 400 g {:E] [53
ROSETTE BOYAU NATUREL Code 3927 00 l-rL

Tr Fabriguée et poussée dans un véntable boyau rosetie,

P ' ; pour une présentation trés traditionnelle.
\— %" 1.2 kg env,
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I LAIDIFK AU 1 QUOUOUR

DE LA CHARCUTERIE

/ / PLAISIR AUTOUR DE LA CHARCUTERIE

JAMBON CRU AUX MORILLES Code 1989 00

T Une méthmle de fabrnication précise confeére a ka chair de
F o pumbon le godlt subail e boisé des morilles
4 |

ey
lembon obteni [ e mravadl des cursaods die [OECH Il s, T Lembon |.‘|-|."'-.|._'|;|'|r|:|r:| i Ert s sdlectinn & s04 £||;||__- :.|||||1;tl:'|_"_
Agréable en gofit car peu salé, sn couleur est d’un rouge fexture fine, mélange de saveurs boisées, de champignons
A uniforme, Séchage 12 mois. 6.5 kp \ s / el de vanille,

7 kg

DISOSSATO PULITO PIATTO

T Ce produit respecte les onciennes traditions paysannes ; T Towte fa force d'un jambon  idlien  pour un ool

32 seché oo grand air avee un peu de sel, |l contient des o RBNDUTEUX of envodilant,
: / épices sélectiomnées o gormndlssant un godt typigoe, 25 kg, ! 15,5 kg soil 2 pitces x 7,25 kg,

did3LlLN2dVYHD ¥1 3 dNOLNY dISIVid 31d3LNODIdYHD V1 3ad HNO1LNY HISIVid 3IHALNDODHYHD Y1 3d dNOoLnNY HISIYV1d



LES SPECIALITES LYONNAISES

PATE EN CROUTE RICHELIEU A LA FINE CHAMPAGHNE ET

PATE EN CROUTE

Al FOIE GRAS DE CANARD (20%) Code 5904 00 SON MEDAILLON DE MOUSSE DE CANARD Code 5903 00
T- Pdite pur bewrre, Pt en croite de canard parfumé au vin T Une plte pur bewrre avec e farce riche en viande

'_ T blang avee 209 de foie prs de conurd dans b farce gl g A de dinde mannée e cuisinée i la Fine Champagne, Lin

B ! S 2.5 kg env. ! miédaillon de mousse de conard entouré de pistaches pour

un visuel orgimal

5% 2.5 kg env.

SASIVNNOAT SALITTIVIDALS S37]

Code 7911 00

T- Une Garce abondisnie en jambon avee des maruaenis inés T e Rt e croiile of sa recelle tradibonnelle @ une piie pur
wog e podtenx (vin blanc. Muscade, cognuc). Plite pur bearre. ' beurre avee une farce riche en viande de pore, de dinde et
! 2.2 ke env. e Fvies e volpilles

2 kg enw.,

SASIVNNOAT SALITVIDILS S37]

PATE EN CROUTE DE CANARD PATE EN CROUTE AU VEAU
A L'ORANGE ET GRAND MARMIER" Code 1210 00 DE NOS GRANDS-MERES
La subtilité du mélange entre e viande de canard, bes T Une piite pur beurre pour un pité en oredte avee couvercle
e pestes d oranges confits @t la liguewr de Grond Mamier™, ' . en forme traditionnelle. Tres beiux margquants de veud et
! Viguel de tranche renforcé par leg |,'|i\!_._||;|||_'h CNlieTes ! ik }:ullhull'l Proschunt tres 1_'|rl-|!|._'u'l. '_._'l.'u\'n.' & lm |:-I'-.:~.|'|I._ & e

o SV 1.5 ke env, e vin blanc, cognac ol muscade
5V 1.2 k.

\

SIASIVNNOAT SIALINMVYIODIALdS S37

PATE EN CROUTE DE DINDE PATE EN CROUTE DE LAPIN
AUX MORILLES 3,5 % Code 5900 00 DE GARENNE PERSILLE Code 5901 00

T D¢ beaux marguants de viande de dinde, Décor sur gelée T Une piite pur beurre sccompagnée d'une farce cuisinée
", A particuli¢rement soigne, s, L aw vin blanc, copredse.én viande de lapin et de dinde. Le
J ! 2.5 kg env, ! persille de L irnche et ses beaus marguiants I divanent
- un visuel remargquable de fraichour

SNV 2.5 ke env,

SIVNNOAT S3LITVIDILS S37
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" LES SPECIALITES
LYON NAISES

LES SPECIALITES LYONNAISES

SASIVNNOAT SALNMVIDALS S37

-

-

-

SIASIVNNOAT S3LINVYIODAadS S3

5% 250 G (1,5 Ka) Code 365701 6% 1206 (7206) Code 3658 02

Eﬂgﬂ Vértable saucisson brioché pur porc enrobé d'une piie
P
o

1

pur beurre. Produit valonsé par sa barguette bois et son
décor de pite en forme de réfle

,

i

vEHITﬁELE CEH"H'EL.AE DE LYON A CUIRE
PISTACHE 3 % TRUFFE 2 % Code 1684 00

SASIVNNOAT SALINYIODAdS S3

T Un wéritable suucisson de Lyvon avec ses truffes et ses
pistaches pour un repas festl,
! 1,35 kg solt 1 byg x 3 pitces x 450 g,

Code 1791 00

Code 1786 00 E

T Line pdne pur beurre ¢t une farce riche en beaux margquants n
che vinndes de canard et de dinde. Une barre de mousse de n

E canard oo contour die champignons noirs. i
m.

0

P

> & C

_i

rl'l.

wn

i

=

0

4

2




FOIE GRAS ENTIER DE CANARD
AUX 2 POIVRES ET CHAMPAGNE Cade 0519 DO = ——

T Gott exceptionnel du & Dassaisonnement  subtil en
' + poivres et champagne. Un produit irés hout de gamme.,
|

Bq trapéze 1 kg.

ot

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER FOIE GRAS ENTIER DE CANARD
C(EUR DE FIGUE Code 4999 00 AU JURANCON CERTIFIE IGP Code 7891 00
T_ Uin foie gros de canard travaillé avec som g renferme en T Son appellation [GP assure O ce fole gras wne qualité
ol Lo SO0 CoEUr un joli marguont de figue. inégalable
' Poids 1.3 kg. ! By | ke

i, T

FOIE GRAS ENTIER DE CANARD LOBE FOIS GRAS ENTIER
ORIGINE SUD-QUEST IGP Code 1839 00 DE CANARD 1/2 ROULADE TORCHON (ode 1242 00

T Un rés bel aspect de tranche et un parfum incgalable. T Recette traditionnelle avee un emballaee torchon pour
' o afy 4lMg eny, \ ’ préserver toute [a saveur du produin
g/ i

Piice torchon 57 SH ¢ env,

t’h =
“ dole entier & [
1 gelce = [

s, e I'; ]

; i '-':“__.II:"‘I -
FOIS GRAS ENTIER DE CANARD EN GELEE ¢ouc 1478 00

FOIE GRAS ENTIER DE CANARD ROULADE (.. 5049 00

FOIE GRAS ENTIER D'OIE ROULADE
ORIGINE ALSACE Code 6950 00

T LI prepariion  ongiule en gobt avec une  zelee

T Fleurom du fole peas. Boulé dans un forchon, retrouvesz ’ aromatisee 3 anmagnac o an e, Se vendr asément

g owie Ja Frmcheur des produnts trndhionnels i L peece
! Pitce torchon S5V 600 g envy. Hocul 180y,

| SHIILNTG S37] SHIILNIT S37] SHIILNT S371 SHIAILNT S37]1 SH3IILNG S371 SH3IILNTG S371 Sd3ILNT S371 SdH3ILN3G S371 Sd3IlAN3 53
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LES BLOCS

. P,
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 30 %
MORCEAUX / TRUFFE 3 % Code 4474 00
T Une texture fondanie valorisée par lardme de la mruife
F aved tes morceanx |!.|""|'|.I|'\.'|I1'\-
| Romd 5V 1 kg

Nouveou

[

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD 30% MCX 400G ¢ 4. 1818 00

BLOC DE FOIE DE CANARD
AVEC 30 % DE MORCEAUX Code 1507 00

Line presentation samisanale par sa fome . s "
T I I : T Fondant & h-p.‘l'l.‘l:'u;:hl Epice, retrouves un savidancus

' ; Ihl trapeze | kg. J [reetik (o gras aromatisé d'un mdélange de porte ot
a ! d urmagnac. 172 boite de 400 g.

- n

30 % / ROND BOITE METAL 1 KG Code 16456 00

30 % / RoND S/V 1 KG ENV. IGP Code 4483 00

50% / ROND S/V BOO G. IGP Cocle 3538 00

T Fone Cirms mrrosE d armuagnac avant cuisson pour un godl

! ! l.':".i.'l."r'lill'lﬂl'l".'| IVEC IMORcSak.,

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD

FRANCE SANS MORCEAU Code 2E99 OO

BLOC DE FOIE E'-_H:E D'olE T Un foie i de canand reconstitud sans aucun morce
s 3.3 Gp ks te ' o apparent b ln coupe,
2 RCEA Code 1595 00 ! Rond S5/V 1 kg env.

S00718 S371] SO0078 53771 52078 5377 S00718 S371 S00718 §S371 S0078a S371 S00718 Ss371 SsDO0TIH S 3T SsO00718 537

T Foie gras armvsd de peato pour un ot inténse,
' —  Rond boite métal 1 ke
¥ el
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